NESA

Sardinien: MESA

Zwischen strahelndem Himmel und blauem Meer, auf den Hugeln von Porto Pino erstrecken sich die 70 Hektar umfassenden Weinberge Mesas: ein
magischer Ort, der Gavino Sanna, Eigentimer des Weinguts Mesa und gleichzeitig einer der Top-Kreativen der Internationalen Werbebranche, immer
und immer wieder aufs Neue inspiriert. Um Mesa an die Spitze der sardischen Weinguter zu fiihren, fehlte noch ein Top-Winemaker, welchen man
schlieRlich in dem namhaften Onologen Stefano Cova gefunden hat. Heute werden bei Mesa hauptséchlich die Rebsorten Carignano del Sulcis,
Vermentino di Sardegna und Cannonau die Sardegna angebaut. Mit durchschnittlich 100-120 Zentnern pro Hektar wird die Produktion bewusst niedrig
gehalten. Die Kellerei prasentiert sich, unterteilt in drei Ebenen, hdchst modern. Selbiges gilt auch fiir die Ausstattung der Weine. Fir das Mesa Image
und damit auch fir die eigenwilligen Labels und die edlen Flaschen des Weingutes zeichnet der kreative Kopf des Unternehmens, Gavino Sanna

verantwortlich.
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2017

MESA

100% Cannonau

rot

GenielRen und Lagerungsfahig

Der Charakter dieses reinsortigen Cannonau ist gepragt vom
warmen Geschmack des Scirocco-Windes sowie den rauen
Akzenten von Sandstein und Granit. Leuchtend ist seine Farbe,
rein, trocken und warm sein Geschmack, der Aromen von
reifen Fruchten, von Himbeeren, Johannisbeeren und Veilchen
erkennen lasst.

Ein schmackhafter Begleiter zu Nudeln mit Fleischsauce,
traditioneller Salami und Weichkase.

16 °C

Alkoholgehalt: 14.00 %
Restzucker: 2.70 g/l
Saure: 5.40 g/l

gut
nein
jetzt

ca. 3 Jahre

Der Wein mazerisiert ca. 10 - 15 Tage; nach dem Pressen wird
der Wein 6 Monate in Zementfassern und gebrauchten
Barriques ausgebaut und schlie3lich 3 Monate in der Flasche.

International Wine Challenge: Silbermedaille (Jg. 10)
Steven Tanzer: 93 Pkt. (Jg. 12)

6 /0,75l
Sulfite

S.A.S., MESA
09010 S.Anna Arresi (CI)
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